
Menu



Apéro 

Salades/ Potage
S A L A D E  V E R T E  6 . - /  8 . - S A L A D E  M Ê L É E  9 . - /  1 2 . -  

S A L A D E  C A P R E S E  
D I  B U F A L A  1 8 . -  

S A L A D E  
D E  C H È V R E  C H A U D  2 4 . -  

S A L A D E  C É S A R  
C R I S P Y  C H I C K E N  2 6 . -  

P O T A G E  
D U  M O M E N T  1 7 . -  

A S S I E T T E  D E  V I A N D E  S É C H É E  2 6 . -

A S S I E T T E  V A L A I S A N N E  2 9 . -

Les sandwichs
O R I G I N A L  1 9 0 0  2 4 . -

V E G G I E  L O V E R ’ S  2 2 . -  

C R O Q U E  M O N S I E U R  1 5 . -

Club sandwich au poulet, bacon, salade, tomates, œufs, mayonnaise et oignons caramélisés 

Club sandwich aux épinards, tomates séchées et mozzarella di bufala

Gratiné au Gruyère avec jambon cuit ou dinde, fromage, sauce béchamel et moutarde 

Viande séchée et fromage servis avec pain de seigle, beurre, cornichons et oignons 

Viande séchée, fromage, jambon cru et lard 
servis avec pain de seigle, beurre, cornichons et oignons 

C R O Q U E  M A D A M E  1 7 . -
Gratiné au Gruyère avec jambon cuit ou dinde, fromage, sauce béchamel, moutarde et œuf 

Dried meat, cheese, rye bread, butter, pickles and onions

Dried meat, cheese, cured ham, bacon, rye bread, butter, pickles and onions

Chicken club sandwich, bacon, salad, tomatoes, eggs, mayonnaise and caramelized onions 

Spinach club sandwich, dried tomatoes and mozzarella di bufala

Gruyère cheese gratin with cooked ham or turkey, cheese, béchamel sauce and mustard

Gruyère cheese gratin with cooked ham or turkey, cheese, béchamel sauce, mustard and egg

Caprese salad with buffalo mozzarella

Warm goat cheese salad

Mixed salad

Ceasar salad

Soup of the day

Green salad

C R Ê P E  A P E R O   2 1 . -
Viande séchée, raclette & gruyère 

Dried meat, raclette cheese & gruyère cheese   

 Supplément frites ou salade : 4.- Menu enfant : 18.-
Escalope de poulet panée maison & frites 

Homemade breaded chicken schnitzel with fries Extra fries or salad : 4.- 



Galettes
L A  C O M P L È T E  1 8 . -

Œuf, Gruyère, jambon cuit ou dinde 

L A  N O R V É G I E N N E  2 3 . -
Saumon fumé, sauce ciboulette, citron

L ’ E S P A G N O L  2 1 . -
Chorizo, œuf au plat, fromage de chèvre,  poivrons rouges

L A  V É G É T A R I E N N E  1 9 . -  
Mozzarella di bufala, pesto, sauce tomate

L A  V A L A I S A N N E  2 3 . -
Raclette, viande séchée, gruyère, jambon cru

L A  C H È V R E  2 1 . -
Fromage de chèvre, purée de tomate, lard 

L A  B R E S T O I S E  1 8 . -
Poire, crème de Roquefort et noix 

L A  1 9 0 0  2 4 . -
Raclette, viande séchée, gruyère, lard, œuf 

 Oeuf, jambon, champignons, lardons, chèvre, dinde
Egg, ham, mushrooms, bacon, goat cheese, turkey

E X T R A S  3 . -  :

Crêpes  
N A T U R E  9 . -

C A R A M E L  B E U R R E  S A L É   1 3 . -

N U T E L L A  1 5 . -

C H O C O L A T  D A V I D  1 4 . -

G O U R M A N D E   2 1 . -
Nutella, banane, glace vanille & chantilly

Les Galettes sont à la farine de sarrasin / All galettes are made with buckwheat flour 
Peut contenir des traces de gluten /  May contain traces of gluten

B O U L E  D E  G L A C E  4 . -

C H A N T I L L Y           1 . 5 -

Egg, Gruyère cheese, cooked ham or turkey 

Smoked salmon, chive sauce, lemon

Chorizo, fried egg, goat cheese, red peppers 

Mozzarella di bufala, pesto, tomatoe sauce

Raclette cheese, dried meat, Gruyère, cured ham

Goat cheese, tomato puree, bacon

Pear, Roquefort cream, walnuts

Plain

Salted butter caramel

65% dark chocolate 

Nutella, banana, vanilla ice cream & whipped

cream

Nutella 

 Ice cream

 Whipped cream

L ’ I T A L I E N N E  2 4 . -
Jambon cru de Parme, mozzarella di bufala, 

roquette, crème balsamique

SUCRE & CITRON
 Sugar & Lemon

SUCRE & CANNELLE
Sugar & Cinnamon

CONFITURE D’ABRICOT
Apricot Jam

SIROP D’ÉRABLE 
Maple Syrup

L E S  C L A S S I Q U E S  1 2 . -

Cidre Breton Kerné
 Bolée 2dl      7.8-

Bouteille 75cl  29.-

Raclette cheese, dried meat, gruyère cheese, bacon, egg

Parma Ham, mozzarella di bufala, rocket, balsamic cream



TLAS
C H I N E S E  T A K E A W A Y

L A  T V A  E T  L E  S E R V I C E  S O N T  I N C L U S  D A N S  T O U S  L E S  P R I X  I N D I Q U É S .  L E  P O U R B O I R E ,  Q U A N T  À  L U I ,  N ’ E S T  P A S  I N C L U S .
T A X E S  ( V A T )  A N D  S E R V I C E  A R E  I N C L U D E D  I N  A L L  I N D I C A T E D  P R I C E S .  T I P S ,  H O W E V E R ,  A R E  N O T  I N C L U D E D .

O R I G I N E  D E  N O S  P R O D U I T S :  B Œ U F : S U I S S E ,  A G N E A U : N O U V E L L E - Z É L A N D E ,  P O U L E T : S U I S S E , E U , B R É S I L ,  F R U I T  D E  M E R  E T  P O I S S O N S : E U    
E N  C A S  D ’ A L L E R G I E S  À  U N  P R O D U I T ,  M E R C I  D E  N O U S  E N  I N F O R M E R  A U  P L U S  V I T E ,  N O U S  F E R O N S  N O T R E  P O S S I B L E  P O U R  V O U S
S A T I S F A I R E .  
O R I G I N  O F  O U R  P R O D U C T S :  B E E F : S W I T Z E R L A N D ,  L A M B : N E W  Z E A L A N D ,  C H I C K E N : S W I T Z E R L A N D ,  E U ,  B R A Z I L ,  S E A F O O D  A N D  F I S H : E U  
I N  C A S E  O F  A L L E R G I E S ,  P L E A S E  I N F O R M  U S  A S  S O O N  A S  P O S S I B L E .  W E  W I L L  D O  O U R  B E S T  T O  A C C O M M O D A T E  Y O U R  N E E D S .  

T A K E - A W A Y ,  T R A I T E U R /  C A T E R I N G  M A R I A G E ,  É V É N E M E N T S ,  
( C U I S I N E  I T A L I E N N E ,  J A P O N A I S E ,  C H I N O I S E )
T A K E A W A Y ,  C A T E R I N G / W E D D I N G S ,  E V E N T S

( I T A L I A N ,  J A P A N E S E ,  C H I N E S E  C U I S I N E  A V A I L A B L E )

Nos Restaurants


